
 

 

 

 

 

OFERTA | Organizacja wigilijnej kolacji firmowej 
  

Zgodnie z zapytaniem przesyłam Państwu ofertę na organizację przyjęcia w 

terminie i dla liczby osób do uzgodnienia  

WAŻNE: PROPOZYCJA UKŁADU - JEDEN DŁUGI STÓŁ USTAWIONY W SALONIE. 

 

 

MENU| przykładowe dania 
ZUPA : 

 BARSZCZ CZERWONY NA ZAKWASIE Z USZKAMI 
 

DANIE GŁÓWNE : 

 KARP PIECZONY W MIGDAŁACH  

 PIECZONA PERLICZKA W POMARAŃCZACH GLAZUROWANA MIODEM 

 WOŁOWINA PIECZONA W PIWIE Z PIERNIKIEM 

 PIEROGI Z KAPUSTĄ I GRZYBAMI 

 KULEBIAK Z MODRĄ KAPUSTĄ 

 PĘCZAK W STYLU RISOTTO 

 PIECZONA PIETRUSZKA W MIODZIE Z GOŹDZIKIEM  

 MARCHEW DUSZONA Z KARDAMONEM I POMARAŃCZĄ 

 KAPUSTA KISZONA Z MIODEM I SOCZEWICĄ 
 

DESER :  

 SERNIK PIERNIKOWY 

 STRUDEL Z MAKIEM, BAKALIAMI I JABŁKIEM 
 

NIELIMITOWANE NAPOJE: 

 KAWA Z EKSPRESU KOLBOWEGO, HERBATA, SOK 

JABŁKOWY/POMARAŃCZOWY, WODA 

 

OFERTA ZAWIERA:  

 ZUPĘ  

 DRUGIE DANIE PO 1,5 PORCJI MIĘS I DODATKÓW NA OSOBĘ 

 DWA DESERY 

 NIELIMITOWANE NAPOJE: KAWA, HERBATA, SOK 

POMARAŃCZOWY/JABŁKOWY I WODA 

 WYNAJEM CAŁEGO LOKALU WRAZ Z PRZESTRONNYM OGRODEM NA 

WYŁĄCZNOŚĆ NA 5 GODZIN 

 DEKORACJĘ STOŁU OBRUSEM, SERWETKAMI, ŚWIEŻYMI KWIATAMI I 

ŚWIECAMI 
 


