stoneczna STUDIO KULINARNE
INTEGRACJE % SPOTKANIA ; 248 WARSZTATY POKOJE | o< |
FIRMOWE BIZNESOWE (B2 “R°CRZS’3§&5§E' KULINARNE GOSCINNE @

REPUBLIKA

Stodka Republika — WIOSNA/LATO 2026

CIASTKA min 10 szt z rodzaju

>
>

BATONIKI DAKTYLOWE Z CZEKOLADA

BABECZKI TOTALNIE CZEKOLADOWE: CIASTO CZEKOLADOWE, KREM Z CZEKOLADY
DESEROWEJ, OWOCE

BABECZKI WANILIOWE Z TRUSKAWKAMI | KREMEM TRUSKAWKOWYM
MINI PAVLOVA Z KREMEM | OWOCAMI ($r. 8 cm)

MAGDALENIKI CYTRYNOWE (minimum 10 szt)

POPSICLE PISTACJOWO — MALINOWE

PTYSIE Z KREMEM MANGO

PTYSIE Z KREMEM WANILIOWYM | KONFITURA MALINOWA
TARTELETKI :

Z KREMEM OWOCOWYM | BEZA WtOSKA

WISNIOWE Z BEZA WtOSKA

Z KREMEM PATISSIER | OWOCAMI

DESERY min 10 szt z rodzaju

KOKOSOWA PANNA COTTA Z MANGO

CREME BRULEE ZE SWIEZYMI OWOCAMI

SERNICZKI NA ZIMNO Z MUSEM Z CZARNEJ PORZECZKI

OWOCE W GALARETCE PROSECCO

MUS Z CZARNEJ PORZECZKI Z OWOCAMI

AKSAMITNY MUS CZEKOLADOWY Z KLEKSEM PUSZYSTEJ SMIETANKI

SERNIKI (fi 24 cm)

SERNIK BASKIJSKI

SERNIK MANGO

SERNIK NOWOJORSKI ZE StONYM KARMELEM

SERNIK BIALE MICHALKI

SERNIK WANILIOWY NA ZIMNO NA CIESCIE MARCHEWKOWYM
CYTRYNOWY SERNIK NA ZIMNO Z MARAKUJA | TRUSKAWKA
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CIASTA (tortownica 24-26 cm)

e CIASTO MARCHEWKOWE Z KREMEM TWAROZKOWYM
e CZEKOLADOWE CIASTO CASSIS Z PORZECZKA | BEZA

e SZARLOTKA Z PIECZONYMI JABLKAMI | ZURAWINA

e TORCIK BEZOWY FERRERO ROCHER

e TARTA MIGADALOWA (FRANGIPANE) Z GRUSZKAMI

e TARTA CYTRYNOWE TOFFI
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