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TORTY

(min. 10 porcji)

Dla nas tort to rzemieslInicza sztuka przekazywania smakowej, wizualnej struktury ciasta i

kremu. To przyjemnos¢ smaku i obrazu. Chcieliby$my, abyscie Paristwo pamietali ten

uroczysty dzien znacznie dtuzej!

NASZE KLASYKI:

MAKARONIKOWY — BLATY BEZOWE Z MIGDAtAMI | WIORKAMI KOKOSOWYMI Z
KREMEM MASCARPONE O AROMACIE OWOCOW CZARNEGO BZU, DEKOROWANY
OWOCAMI SEZONOWYMI

SEMI NAKED CAKE PRZEKLADANY KREMEM MASCARPONE Z FRUZELINA OWOCOWA,
SWIEZE OWOCE SEZONOWE DO DEKORACII

KLASYCZNE TORTY BISZKOPTOWE (takze w opcji bezglutenowej):

TORT OWOCE TROPIKU : BISZKOPT WANILIOWY, ZELKA MARAKUJA, KREM MANGO Z
KOKOSEM

TORT CZEKOLADOWY Z BEZA | TRUSKAWKAMI BISZKOPT CZEKOLADOWY, BEZA,
KREM CZEKOLADOWY, TRUSKAWKI

TORT LEKKI JOGURTOWY Z BRZOSKWINIAMI BISZKOPT MAKOWO-CYTRYNOWY/
ZELKA BRZOSKWINIOWA / LEKKI KREM JOGURTOWY, MALINY

TORT PISTACJOWO — MALINOWY BISZKOPT PISTACJOWY / ZELKA MALINOWA
/KREM MALINOWY / KREM PISTACJOWY

TORT OREO CZEKOLADOWO — SMIETANKOWY BISZKOPT CZEKOLADOWY / KREM
SMIETANKOWY / CIASTECZKA OREO / OWOCE

TORT CZEKOLADOWO — WISNIOWY WILGOTNY BISZKOPT CZEKOLADOWO-
MASLANY / KONFITURA Z WISNI / GANACHE CZEKOLADOWO Z NUTA KIRSCHU
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TORTY BISZKOPTOWE PREMIUM (cztery warstwy biszkoptu, dwie zelki)

e TORT BANOFEE: BISZKOPT KAKAOWY Z CUKREM KOKOSOWYM, BANANY W
KARMELU, KREM Z PALONA CZEKOLADA, KREM SMIETANKOWY, CHRUPKA Z
MLECZNA CZEKOLADA

e TORT STRAWBERRY MATCHA: BISZKOPT MATCHA, ZELKA TRUSKAWKOWA, KREM
MATCHA, CHRUPKA Z BIAtA CZEKOLADA | TRUSKAWKAMI

e TORT PRINCESS: BISZKOPT GENUENSKI, ZELKA MALINOWA, PIANKA MALINOWA,
KREM SMIETANKOWY, CHRUPKA BIAtA CZEKOLADA

e TORT VANILLA DREAM: BISZKOPT Z CUKREM KOKOSOWYM, KREM AN BIAtA
CZEKOLADA, ORZECHY LASKOWE W KARMELU, KREM WANILIOWY, CHRUPKA
MLECZNA CZEKOLADA

NOWOCZESNE TORTY MUSOWE (takze w opcji bezglutenowej):

Elegancki deser, w catosci musowy. W centrum deseru zlokalizowany insert

owocowy lub kawowy, warstwa chrupiaca. Catos¢ struktury jest zalezna od

Waszych kubkéw smakowych. Smaki podstawowe mamy, jednak modyfikacji

smakowej nie ma konca, mozemy komponowaé wspadlnie.

e TORT MALINKA: MUS MALINOWO-WANILIOWY / KREM MALINOWY/ ZELKA
MALINOWA/ BISZKOPT WANILIOWY/ CHRUPKA

e TORT TRUSKAWKOWA LEMONIADA MUS LIMONKA — LIMONCELLO / TRUSKAWKI /
CYTRYNOWA CHRUPKA / BISZKOPT KOKOSOWY

e TORT TROPIKALNY MUS BIAtA CZEKOLADA, KOKOS, MALIBU / MANGO MARAKUJA /
TRUSKAWKA / CHRUPKA / BISZKOPT KOKOSOWY

e TORT JEZYNOWY Z WANILIA MUS MALINOWY / KONFITURA JEZYNOWA/ KREM
ANGIELSKI Z WANILIA/ BISZKOPT MIGDALOWY

DEKORACJA:

e KOLOR KREMU, NAPIS, BEZIKI, KWIATY Z OGRODU

e W CENE TORTU WLICZONE SA DROBNE DEKORACIJE TAKIE JAK KWIATY CZY
POJEDYNCZE MAKARONIKI

e DODATKOWE DEKORACJE TAKIE JAK FIGURKI CZY WYDRUKI ustalamy z Panstwem
indywidualne, bo dodatkowe koszty sg zalezne od Paristwa wyobrazni
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